GASTRONOMIA

La Noche flamenca se completa con
una propuesta inspirada en la cocina
tradicional Mediterrédnea y los mejores
platos de la gastronomia Castiza.

This unigue Flamenco Night would not be
complete without tasting our traditional
High-end Mediterranean Cuisine &
Madrilian tipical dishes "with a twist”.

PRECIOS - PRICES

Espectaculo: desde 30€ - Show. from 30€
(Incluye una consumicion. /ncluded one drink)

Cena: desde 30€ - Dinner: from 30€
A elegir entre 3 menus o a la carta.
Choose from 3 set menus or “a la carte”.*

* Puede elegir cenar antes o después del
espectéaculo. You can choose to have dinner
before or after the show.

Restaurante abierto de 7:00 am a 2:00 am.
Restaurant open from 7:00 am to 2:00 am,
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CALLE DE LA VICTORIA 4, 28012 MADRID

ABIERTO TODOS LOS DIAS - OPEN EVERYDAY

HORARIOS - SHOW HOURS
19:30h & 21:00h

INFO & RESERVAS
+34 689 183 604 - reservas@tablaolacarmela.com

IG & FB: @tablaolacarmela

TABLAOLACARMELA.COM
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EL TABLAO

Ubicado en las antiguas carboneras de la
Taberna “La Carmela” (Antiguo Convento
de la Victoria. Derruido en 1836 después
de la Guerra de la Independencia).

Lugar mistico y lleno de historia en el que
se fusiona Gastronomia Castiza y Artistas
de Flamenco de primer Nivel, bajo la
direccion del maestro Juan Andrés Maya
y Raquel Martos.

Located in the caves of the old Tavern

La Carmela (Late Victoria Convent,

1836). This "Tablao” blends the best
Mediterranean Cuisine with top level
Flamenco Artists in a venue full of historic
heritage & mistery.

ft’s truly a unique experience. Artistic
Direction by the “Maestro” Juan Andrés
Maya & Raquel Martos.
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