· La presentación del nuevo club gastronómico de CEA, acogió gran número de socios interesados en los productos gourmets

Se crea un nuevo servicio para socios: 

el Club CEA de Gastronomía y Ocio

Madrid, a 27 de noviembre de 2008

El Comisariado Europeo del Automóvil, CEA, continúa promoviendo las ideas que lo han constituido hace más de 43 años, con la creación su nuevo Club CEA de Gastronomía y Ocio. La presentación del club tuvo lugar en la sede de CEA, el 26 de noviembre, contó con gran asistencia de socios y con la importante presencia la periodista especializada en gastronomía y vinos, Paz Ivison, el bodeguero Félix Martínez, de “Bodegas Martínez Corta” (La Rioja) y su enólogo Borja Ripa, así como de la especialista en quesos Guillermina Sánchez Cerezo.

El Comisariado Europeo del Automóvil, CEA, ha presentado a sus socios un nuevo servicio que continúa con la tradición y los fundamentos por los que se creó  el club hace ya más de 43 años: el automóvil, el turismo, el ocio y la buena mesa. Este nuevo servicio, que hace a CEA destacarse del resto de clubes de automovilistas es el Club CEA de Gastronomía y Ocio. 

A la presentación de tan importante evento, asistieron numerosos socios interesados en la gastronomía y el buen vino, pero para informar mejor de las exquisitas calidades de los productos, que también se pudieron degustar, CEA contó con la presencia del bodeguero Félix Martínez, de “Bodegas Martínez Corta”, la especialista en quesos Guillermina Sánchez Cerezo y la periodista especializada en gastronomía y vinos, Paz Ivison.

La presentación comenzó con la bienvenida del Director General de CEA, Rafael Fernández-Chillón, así como de las dos personas responsables del Club CEA de Gastronomía y Ocio,  José María Gaztelu y Javier Gómez Templado.

Rafael Fernández-Chillón aprovechó la oportunidad para recordar a todos los asistentes los orígenes de CEA como Club turístico y de ocio, y la idea de crear este Club CEA de Gastronomía y Ocio. Además de alabar las ventajas de la creación del  nuevo club como organización de actividades, adquisición de productos gastronómicos de calidad, presentaciones, visitas a bodegas, etc; lo catalogó como “algo singular pues  en este Club no sólo habrá precios competitivos en productos gourmets, sino que además tendrá vida propia, activa, dinámica y participativa”. En palabras del director general de CEA: “esperamos recuperar esa vinculación que con la buena mesa, el ocio y los viajes  tenía CEA en sus orígenes”.
A continuación D. Javier Gómez Templado agradeció a CEA la fuerte apuesta por este club hecho para el ocio y el tiempo libre. Tras ratificar lo adelantado por “una buena atención al cliente del Club CEA de Gastronomía, en el que todos estarán pendientes de las sugerencias y posibilidades de mejora del club por parte de los socios”. También presentó en primicia la nueva web www.clubceadegastronomia.es.

También, D. José Manuel Gaztelu comentó a todos los asistentes que España es un país de referencia gastronómica mundial y que por ello, el Club CEA de Gastronomía y Ocio no se iba a quedar sólo en lo ya conocido, sino que “se va a mostrar todas aquellas riquezas culinarias y vinícolas que hay en la geografía española”.

Productos gastronómicos: vino, jamón ibérico y quesos

Tras esta bienvenida, la periodista especializada en el mundo del vino y la gastronomía y Premio Nacional de Gastronomía, Paz Ivison, que se autodefinió como ”la busca vinos” ofreció a los asistentes unas palabras desde su experiencia sobre el vino que se iba a tomar a continuación. “Este Rioja de Martínez Corta Selección Especial del 2005 es un vino que ha unificado la parte moderna (más fruta y menos madera) con la parte tradicional, por ello viene bien en todos los momentos”.

Seguidamente, el enólogo de Bodegas Martínez Corta, Borja Ripa, explicó detalladamente la creación de este vino señalando que “es un vino elegante y voluminoso pero amable, de una variedad de tempranillo en barrica francesa del 2005”.
Para finalizar, Guillermina Sánchez habló de la buena tradición quesera española, con más de 300 tipos de quesos, señalando que cada mes, sólo para los socios del Club CEA de Gastronomía y Ocio, hará una selección exclusiva de cinco. “Para empezar, hemos seleccionado un Bufón Prestes de San Simón da Costa gallego, un rulo de cabra Veigadarte y una torta Cañarejal, ambos de Castilla y León, un Cordel Curado con denominación de origen de La Mancha y el asturiano queso Azul de La Peral”.
A continuación, todos los asistentes pudieron degustar el vino seleccionado de las Bodegas Martínez Corta, un Rioja criado en la localidad de Uruñuela, acompañándolo de unos exquisitos quesos cortados “in situ” por Guillermina Sánchez a la que acompañaba un experto cortador de jamón, D. Juan Bueno, de Jamones Montanegra, de Badajoz, una de las empresas extremeñas de mas tradición y calidad en los productos derivados del cerdo ibérico con  D.O. Dehesa de Extremadura.

Información del Club CEA de Gastronomía y Ocio

El Club CEA de Gastronomía y Ocio es un servicio más al alcance todos los socios, que sin ningún coste adicional, pretende:

· Hacer llegar a sus socios la más amplia variedad de productos gastronómicos (aceites, quesos, conservas o embutidos) y vinos seleccionados de forma exclusiva a precios ventajosos.
· Organizar mensualmente catas exclusivas y diversas actividades como charlas gastronómicas o presentaciones de producto.

· Fomentar actividades gastronómicas y de ocio en las instalaciones de CEA, y también organizar salidas para conocer las empresas y bodegas que crean tan suculentos manjares.

· Y sobre todo, recuperar el espíritu del turismo, el ocio y la buena mesa con el que se fundó el Comisariado Europeo del Automóvil.

